
LE MENU
CARTE PRINTEMPS/ÉTÉ

Bienvenue à LA CASA, 
votre refuge gourmand au cœur d’un cadre naturel exceptionnel. 

Ici, les moments de partage sont à l’honneur, 
autour d’une cuisine de saison authentique et conviviale.

Que ce soit pour un repas entre amis, en famille ou pour une soirée
festive, nous vous invitons à déguster, profiter et partager 

dans une atmosphère chaleureuse et accueillante.

WIFI :   LACASA-RESTAURANT
Mot de passe :  LaCasa78!



TAPENADE MAISON 7

TZATZIKI MAISON 7

ACCRAS DE MORUE

Prix nets en euros, service compris.

6  PIÈCES

11

APÉRO SUR LE POUCE

Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel.

SURPRISE DE REBLOCHON 
5  PIÈCES

10

Concombre & herbes fraîches

Crémeux de burrata & basil ic

Mayonnaise maison aux herbes fraîches 

PLANCHE MIXTE 24

LE CHEF DE LA CASA CHOISIT POUR VOUS 38

12
6  PIÈCES

CREVETTES PANKO

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES 18

ASSORTIMENT DE FROMAGES 14

FOCACCIA 8

Sauce tartare maison

Olive noire & aromates



Prix nets en euros, service compris.

ENTRÉES

13

14

15

SALADE LA CASA
Jambon serrano, melon, avocat, 
pignon de pin & pickles de moutarde

TOMATES COLORÉES & BURRATA CRÉMEUSE
Gel balsamique & basil ic

12

TARTARE DE SAUMON 
Pomme Granny Smith, mangue, grenade & herbes fraîches 

TARTE FINE AUX LÉGUMES DU SOLEIL
Chèvre frais & mesclun

Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel.

XLL

21

15GRAVLAX DE BŒUF AUX TROIS POIVRES
Coleslaw croquant au wasabi 

22



Prix nets en euros, service compris.

PLATS

18

23

29

31

WOK THAÏ VÉGÉTARIEN 

SUPRÊME DE VOLAILLE DES LANDES

ENTRECÔTE DE BŒUF “SIMMENTAL” 

POULPE GRILLÉ À LA PLANCHA 

Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel.

GARNITURES SUPPLÉMENTAIRES

*Suggestion accords mets et vins en supplément

TAGLIATELLES 3
SALADE VERTE 3

FRITES MAISON 4
POÊLÉE DE LÉGUMES 5

PURÉE MONTÉE AU BEURRE 4

Nouil les de riz, légumes croquants & tofu

Sauce poulette, mousseline de carotte des sables & chou pak-choï

QUASI DE VEAU  
Sauce chimichurri,  purée montée au beurre  & tombée d’épinards

27

SAUMON BOMLÖ 
Bisque de homard, salsifis, broccolini et demi-sucrine braisée

26

Sauce au poivre noir & frites maison

Sauce chorizo ibérique et poivrons & légumes d’été

PROSECCO La Serenata*

SAUMUR Domaine des Guyons 2022*

POUILLY-FUME Domaine Tabordet 2023*

SAINT-JOSEPH J. Boutin 2023* 

CROZES-HERMITAGE Jaboulet 2021*

CHABLIS Domaine Gautheron 2023*



DESSERTS 

Prix nets en euros, service compris.

Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel.

10SÉLÉCTION DE FROMAGES

10

12COUPE LEMON

12PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES 

12​          PROFITEROLE LA CASA

CERISES AMARENA 12
Glace vanil le & biscuit croustil lant

5CRÈME GLACÉE ITALIENNE 

DAME BLANCHE MAISON

Glace vanil le & sauce chocolat chaud

12COUPE ICEBERG

Cremino Fiore di Latte

Vanil le, chocolat & amandes effi lées

Menthe-chocolat & Get 27

Citron vert & l imoncello

10SOUPE DE FRUITS ROUGES 
Menthe fraîche

GLACES

3BOULE DE GLACE
Fraise, vanil le, chocolat, mangue, café, caramel, citron

Papaye, ananas & mangue



Prix nets en euros, service compris.

3,5

3

4

5

6

6

6

BOISSONS CHAUDES

CAFÉ ALLONGÉ

CAFÉ ESPRESSO, DÉCA

CAFÉ NOISETTE

DOUBLE ESPRESSO

CAPPUCCINO

CRÈME, CAFÉ FRAPPÉ 

THÉ, INFUSION

FISH & CHIPS

MENU ENFANT

1 BOULE DE GLACE 

Plat au choix

STEAK HÂCHÉ - PÂTES

Boisson au choix

SIROP, SODA,
JUS DE FRUIT, EAU

Dessert au choix

CRÊPE AU NUTELLA

Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel.

7CHOCOLAT CHAUD TRADITION DE TURIN

Jusqu’à 12 ans inclus

15

Fraise, vanil le, chocolat, mangue, caramel, citron



Prix nets en euros, service compris.

BRASERO PARTY

FORMULE DU MIDI
CHAQUE SEMAINE, LE CHEF VOUS PROPOSE UNE SÉLECTION 
DE DEUX ENTRÉES, DEUX PLATS AU CHOIX ET D’UN DESSERT.

UNE FORMULE ÉPHÉMÈRE, INSPIRÉE DES PRODUITS DE SAISON.

LA FORMULE EST DISPONIBLE CHAQUE MIDI, DU MERCREDI AU VENDREDI, 
EN COMPLÉMENT DE NOTRE CARTE DU MOMENT.

Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel.

25

25

PLAT - DESSERT 

ENTRÉE - PLAT

30ENTRÉE - PLAT - DESSERT 

CHAQUE DIMANCHE ET JOUR FÉRIÉS, DÉCOUVREZ NOTRE FORMULE À VOLONTÉ. 
AU MENU, POUR UN MOMENT GOURMAND ET CONVIVIAL :  

POISSONS ET VIANDES GRILLÉES MINUTE AU BRASERO, LÉGUMES DE SAISON, 
BAR À SALADES, VIENNOISERIES, DESSERTS MAISON, 

JUS DE FRUITS ET BOISSONS CHAUDES (. . . )*

*LES PRODUITS PROPOSÉS ÉVOLUENT CHAQUE DIMANCHE, 
SUR LA BASE DÉCRITE CI-DESSUS. 

49FORMULE À VOLONTÉ ADULTE

19FORMULE À VOLONTÉ ENFANT 
Jusqu’à 12 ans inclus



1 rue de Seine, 78670 Medan
www.bordsdeseine.com/lacasa

01 34 90 16 96

Instagram

@lacasa.bordsdeseine

BORDS DE SEINE

Avis Google

La Casa, Médan
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